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Tassa muutamia herkullisia ehdotuksia juhlamenun
valintaa helpottamaan:

JUHLAMENU |

LEIPAPOYTA
Focaccia-leipaa
Talon mallasleipaa

Voita ja tuorejuustolevitetta

ALKUKEITTO

Tuoretomaattikeittoa, grissinia

ALKURUOKIA
Caesarsalaattia
Salaattia paistetusta halloumijuustosta ja kirsikkatomaateista,
pinaatti-rucolaoljya
Valkosipulimarinoituja herkkusienia
Oliiveja
Marinoituja artisokan sydamia

Lohipastramia, lime-jogurttikastiketta

PAARUOKA

Kananpojanrintaa, balsamico-kastiketta
Tattirisottoa

Ratatouillea

JALKIRUOKA

Tiramisu-leivos

Kahvia ja haudutettua teeta

KOE KAAKELITEHTAAN LUMO.
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JUHLAMENU 2

LEIPAPOYTA
Maalaisleipaa
Talon mallasleipaa

Voita ja tuorejuustolevitetta

ALKURUOKIA
Yrttisalaattia
Leipajuustosalaattia, lakkavinaigrettea
Savuporo-metsasienisalaattia
Katajanmarjasilakoita
Friteerattuja neulamuikkuja, vuolukermaa
Lamminta savulohta, yrtti-jogurttikastiketta
Maalaispateeta
Rosepaistettua haran fileeta, karpalosiirappia

Keitinperunoita

PAARUOKA

Valkosipulin kera paahdettua lampaan fileeta
Rosmariinikastiketta

Juurespyreeta

JALKIRUOKA

Valkosuklaa-lakka —cocktail
Kahvia ja haudutettua teeta

KOE KAAKELITEHTAAN LUMO.
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JUHLAMENU 3

LEIPAPOYTA
Maalaisleipaa
Talon mallasleipaa

Voita ja tuorejuustolevitetta

ALKURUOKIA

Yrttisalaattia, pahkinavinaigrettea
Peruna-rucolasalaattia
Lamminta vuohenjuustosalaattia ja hunajaista punajuurta
Ayrigissalaattia chilioljyssa
Hunaja-yrttivalkosipuleita
Marinoituja puolikuivattuja tomaatteja
Tuoresuolattua lohta
Mustasavukalkkunaa, merlot-siirappia
Kylmasavustettua porsaan niskaa
Serranokinkkua ja manchego-juustoa

PAARUOKA

Kokonaisena paahdettua haran fileeta, sherrykastiketta

Tomaatti-paprikapaistosta

JALKIRUOKA

Suklaaunelmakakkua, vadelmamelbaa

Kahvia ja haudutettua teeta

KOE KAAKELITEHTAAN LUMO.
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Menuhinnat sisaltavat poytien kattauksen, astiat, poytaliinat
seka paperiset lautas- ja kahviliinat. Menuhinnat eivat sisalla
tarjoilijakustannuksia, tilavuokraa tai siivouskustannuksia.

* Tarjoilijakustannukset 27 e/tunti/tarjoilija.
* Tilavuokra ma-pe 53 e/tunti, minimivaraus 4 tuntia.
* Siivouskustannukset 55 euroa.
Kaikkien hintojen alv 0%.

Pyyda tarjous tilaisuuden kokonaiskustannuksista sahko-
postitse osoitteesta info@wanhabackby.fi.

Wanha Backbyssa ei ole anniskeluoikeuksia. Yksityis-
tilaisuuksissa asiakas voi kuitenkin halutessaan tarjota alko-
holijuomia vierailleen. Ruokailuihin sisaltyvat alkoholittomat

ruokajuomat seka kahvi ja tee.

KOE KAAKELITEHTAAN LUMO.



